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LE GIORNATE

DI IPACK-IMA

“TECNOLOGIE PER LA
SICUREZZA ALIMENTARE”

Tendenze produttive e mode
alimentari implicano straordi-
naria affenzione e cura igie-
nica dellintera filiera, ddlla
fase di produzione delle mate-
rie prime a quella di trasformor-
zione, confezionamento, con-
servazione e commercializzo-
zione. Prodotti freschi e natura-
li, filiere corte, gastronomie so-
fisticate, cibi per intolleranze
alimentari richiedono impianti
di lavorazione di dltissima affi
dabilita igienica.

A fale scopo Ipackima organiz-
za un nuovo evento, in calen-
dario o Bologna il 9 & 10 giu-
gno 2010, per rispondere alla
domanda  “Quali  tecnologie
per la sicurezza alimentare?”.
“Crediamo nell'innovazione e
nella capacita di odattare le
nostre competenze all'evolu-
Zione del mercato. E per que-
sto che la nostra offerta si arric-
chisce di un nuovo format ‘le
giorate di lpackima’ finalizza-
fo a disegnare eventi altamente
specializzafi per le nostre filiere
e a mantenere un dialogo co
stante con le business communi-
ty profagoniste delle nosfre ma-
nifestazioni fieristiche”, dichia-
ra Guido Corbella, amministra-
fore delegato Ipackima.

Non solo fiere come tradizione
di questo importante organiz-
zatore fieristico italiano specia-
lizzato in manifestazioni di pro-
cessing e packaging, ma una
due giomni di approfondimento
dedicata allindustria alimento-

re, dlla grande distribuzione e
ai loro fornitori che desiderano
incontrarsi, aggiornarsi, con-
fronfarsi sui temi dell'innovazio-
ne tecnologica.

Si parlera di tecnologie per
I'ultraclean, tecnologie combi-
nate di IT/preprocessing/ con-
fezionamento proteftivo/cate-
na del freddo, tracciabilita e
rinfracciabilita, sistemi di mo-
nitoraggio nella produzione di
cibi anallergenici e ipoallerge-
nici, imballaggi e materiali a
contatto con gli alimenti.

Per definire temi e contenu-
fi del convegno, Ipackima si
¢ affidata ad un team di illu-
stri esperti di tecnologia e sicu-
rezza alimentare che daranno
vita ad un Comitato Scientifico
composto da:

Claudio Peri, professore eme-
rito dell'Universita degli Studi
di Milano, presidente del Cen-
fro Studi per la Qualita dell'Ac-
cademia dei Georgolili di Fr
renze.

Claudia Sorlini, preside del-
la Facolttr di Agraria dell'Uni-
versita degli Studi di Milano
nonché membro del comitato
scientifico di Expo 20135.
Vitiorio Dell'Orto, professore
Ordinario del Dipartimento di
Scienze e Tecnologie Veferina-
rie per la Sicurezza alimento-
re dell'Universita degli Studi di
Milano.

luciano Piergiovanni, profes-
sore Ordinario di Scienze e
Tecnologie Alimentari presso







